lundi 09 décembre

¥,

mardi 10 décembre

REDA AR

MARIE DES URSULINES - Déjeuner College

£S5 menus Specifiés en gras sont les menus conserllés par le didtéticien

mercredi 11 décembre

Jjeudi 12 décembre

vendredi 135 décembre

Poireaux vinaigrette Saladg de lentilles aux échalottes Salade d'endives Macédoine cocktail Paté de campagne
Radis-beurre Champignons a4 curry Maquereaux & la tomate Carottes rapées Celeri rémoulade
CEufs mayonnaise Berteraves auix pommes Asperge vinaigrette Pomme de terre au surimi Salade de riz
Raviolis Pané blé, épinard Escaloppe de dinde panée Beeuf bourguignon Fish de poisson
Ragout d'agneau Quuche aux idgumes Tajine aux pruneaux Cervelas obernois Fricassée de porc aux champignons
Coquillettes Carottes vichy Rosti Purée Haricots verts
Petit-pois carottes Rz bio Q Poglé de légumes Brocolis Semoule
Assortiment deo fromages Assortiment de fromages Assortiment de fromages Assortiment de fromages Assortiment de fromages
Flan pistache frult de saison bio O Riz au lait Cocktail de fruits Fruit de saison
Yaourt Liegeois au café Yaourt Moelleux aux pommes Choux 2 la créme
Fruit de saison Compote de poire Fruit de sison Fruit de saison

Péche au sirop

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant.
Menus susceptibles de modifications sous reserve d'approvisionnements.




undi 16 décembre

mardi 17 décembre

mercredi 18 décembre

jeudi 19 décembre
REPAS DE NOEL

MARIE DES URSULINES - Déjeuner College

Les menus Speciiiés en gras sont les menus conseillés par le didtdticien

vendredi 20 décem

Eufs dur sauce curry Salade verte et mais Salade de pétes Mousse de canard Ceeur de palmier et ananas
Betteraves Friand aux fromages Fond d'artichaud gratinés Coleslav
Concombre & la créme Haricots verts aux oignons Tomate vinaigrette Pomime de tevre su bley
Cuisse de poulet réti aux herbes Blanquette de veau Boulette de boauf Sauté de volaille aux marrons Gratin de pates aux légumes

Céte de porc braisé

Colin sauce provengale

hache de veau

Galette quinoa

Frites Blé Pilaf Epinard a la créme Pommes duchesse Etuvé de poireaux
Haricots plats Salsifis & la tomate Riz créole bio o Légumes D'antan Macaror:
Assortiment de fromages Assortiment de fromages Assortiment de fromages Fromage Assortiment de fromages
Fruit de saison Liégeois au chocolat Cocktail de fruits Blches de noél Yaouyt
Pomme rétie Fruit de saison Fruit de saison Clémentine Semoule au lait
Créme dessert vanille Tarte citron Flan nappé caramel Fruit de saison

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant.

Menus susceptibles de modifications sous reserve d'approvisionnements.




