Les menus speeifiés en gras sont les menus conseillés par le didtéticien

lundi 06 janvier mardi 07 janvier mercredi 08 janvier Jeudi 09 janvier vendredi 10 janvier
REPAS VEGETARIEN
ROTTES RAPEES AU CITRON BETTERAVES AUX POMMES ENDIVE AU FROMAGE MACEDOINE kLl
y 8 CORNICHONS
SALADE NICOISE HARICOTS BLANGC AL CURRY MAQUEREAUX A LA MOUTARDE  CELERI ET POMME RAPES VINAIGRETTE POIREAUX VINAIGRETTE
POMME DE TERRE REMOULADE  CHAMPIGNONS A LA GRECOUE SALADE D'ASPERGE VINAIGRETTE SALADE DE PENNE AU SURIMI SALADE DE RIZ AUX OLIVES
. ' EMINCE DE BCEUF FILET CABILLAUD
o IVES Al £S
ROTI DE ORC AUX OL TORTILAS AUX LEGUMES CALOPE DE DINDE PANEE PR e
5ON BORDELAISE GALETTE VEGE BOULETTE D'AGNEAU FACON TAJINE CERVELAS OBERNOIS FRICASSEE DE PORC
HARICOTS VERTS
E POELE DE LEGU!
ES RISSOLEES LE DE MES ROST! PUREE i
HARICGTS PLATS N CHOU-FLEUR PERSILLEES GRATIN D'AUBERGINES A LA TOMATE SEMOULE
ASSORTIMENT DE FROMAGES ASSORTIMENT DE FROMAGES ASSORTIMENT DE FROMAGES ASSORTIMENT DE FROMAGES ASSORTIMENT DE FROMAGES
TE DES ROIS FRUIT DE SAISON BIO O RIZ AULAIT CREMEUX VANILLE FRUIT DE SAISON
E BLANC AU FRUITS ROUGES LIEGEOIS CAFE SALADE DE FRUITS FRAIS MOELLEUX CHOCOLAT CHOUX A LA CREME
FRUIT DE SAISON COMPOTE CREME CARAMEL FRUIT DE SAISON ABRICOT AU SIROP

Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant.
Menus susceptibles de modifications sous reserve d'approvisionnements.

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.




