Repas végétarien

COLLEGE LES URSULINES

Les plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer

des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher du chef de cuisine.

TABOULE TOMATE MOZZARELLA CONCOMBRE VINAIGRETTE TARTE A LA TOMATE ET MOUTARDE SALADE A L'AVOCAT
ASPERGES VINAIGRETTE SALADE COMPOSEE SALADE VERTE AU SURIMI SALADE DE PATES RILLETTES DE PORC
BETTERAVES BIO A LA FETA SALADE DE PATES ET MAIS CHOU ROUGE AUX POMMES SALADE DE TOMATES CHOU BLANC AUX RAISINS

STEAK HACHE OMELETTE AUX HERBES ROTI DE DINDE AU JUS SAUTE DE PORC AU CARAMEL FILET MEUNIERE ET CITRON
CORDON BLEU TARTE A L'OIGNON EMINCE DE BOEUF AUX OIGNONS | BROCHETTE DE COLIN SAUCE CITRON MERGUEZ GRILLEES
HARICOTS VERTS PERSILLES POMMES RISSOLEES EPINARDS AUX OIGNONS SEMOULE BIO PETITS POIS A L'ETUVE
TORTIS BIO COURGETTES SAUTEES BLE LEGUMES COUSCOUS PUREE DE POMMES DE TERRE
FROMAGES ET LAITAGES AU CHOIX
PECHE FAGON MELBA CREME DESSERT CHOCOLAT TARTE AUX POMMES FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
CHOU A LA CREME VANILLE FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON RIZ AU LAIT AUX SPECUL00S LIEGEOIS CHOCOLAT
FLAN AU CHOCOLAT FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON COMPOTE DE POMME CHAUSSON AUX POMMES
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COLLEGE LES URSULINES

Les plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer
des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du chef de cuisine.

Repas végétarien

SALADE PO:EIZ%ELITVEERSRE TOMATE CAROTTES A L'ANANAS SALADE GRECQUE FERIE PONT
SALADE COMPOSEE VEGE CREPE AUX CHAMPIGNONS MACEDOINE MAYONNAISE
SALADE H‘F‘::JC:EEVERTS AU SALADE VERTE MIMOSA OEUFS MIMOSA
BOULETTES D'AGNEAU A L'ORIENTALE CHILI SIN CARNE HACHIS PARMENTIER
SAUTE DE VEAU AU BASILIC PANE EPINARD FROMAGE SAUTE DE PORC AUX OLIVES
HARICOTS BEURRE PERSILLES RIZ BIO PUREE DE POMMES DE TERRE
BOULGOUR A LA TOMATE CAROTTES PERSILLEES CHOUX FLEURS AU PAPRIKA
FROMAGES ET LAITAGES AU CHOIX
YAOURT BIO YEO POIRE AU CHOCOLAT BANANE BIO
FRUIT DE SAISON PANNA COTTA AUX FRUITS ROUGES ABRICOTS AU SIROP
ANANAS A LA GRENADINE FRUIT DE SAISON SEMOULE AU LAIT AU CHOCOLAT
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REPAS MEXICAIN

COLLEGE LES URSULINES

BETTERAVES BIO AUX ECHALOTES

SALADE DE PATES AU THON

CONCOMBRE A LA MENTHE

SALADE DE BLE JAMBON FROMAGE

CAROTTES REMOULADE A L'ORANGE

SALADE DE COEURS DE PALMIERS

PATE DE CAMPAGNE CORNICHONS

RADIS BEURRE

CHOUX FLEURS MIMOSA

EMINCE DE BOEUF AUX OIGNONS

ROTI DE PORC LAQUE AU MIEL

TAJINE DE VOLAILLE AUX ABRICOTS

FILET DE COLIN BASQUAISE BOULE;:;:IE:EE:F AUK PAUPIETTE DE VEAU SAUCE MARENGO
FARFALLES HARICOTS PLATS A LA TOMATE POELEE DE LEGUMES DE SAISON
CAROTTES VICHY POMMES BOULANGERES SEMOULE BIO
FROMAGES ET LAITAGES AU CHOIX
TARTE AUX FRUITS MAISON FRUIT DE SAISON MOUSSE AU CHOCOLAT
FRUIT DE SAISON COMPOTE FLAN PATISSIER
FRUIT DE SAISON FONDANT AU CHOCOLAT FRUIT DE SAISON

Les plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer
des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du chef de cuisine.

CONCOMBRE A LA CREME

MACEDOINE MAYONNAISE

MAQUEREAUX AU VIN BLANC

MOULES MARINIERES

CUISSE DE POULET DU GERS ROTIE

FRITES

PETITS POIS A LA PROVENCALE

FRUIT DE SAISON

PANNA COTTA AU COULIS

POIRE CARAMEL AU BEURRE SALE
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COLLEGE LES URSULINES

Les plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer

des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher du chef de cuisine.

Repas végétarien

SALADE DE POMMES DE TERRE AU

FERIE MOUSSE DE FOIE ASPERGES MIMOSA THON TRANCHE DE MELON
SALADE DE TOMIATE ET CONCOMBRE SALADE VERTE AU THON ROSETTE CORNICHONS CAVIAR AUBERGINES
AU BASILIC
SALADE D'ARTICHAUTS SALADE D'AVOCAT OEUF DUR SAUCE COCKTAIL CHA"PIGNONSCFURROFRAGE BLANC AU
STEAK HACHE DE VEAU SAUCE ESCALOPE DE PORC SAUCE .
BARBECUE BEIGNET DE VOLAILLE CHARCUTIERE GNOCCHIS SAUCE FROMAGERE
FILET DE LIEU COCO CURRY SAUCE BOLOGNAISE SAUTE DE BOEUF A L'ESPAGNOLE QUICHE AUX POIVRONS
POMMES NOISETTES POELEE DE LEGUMES CAROTTES VICHY EPINARDS BECHAMEL
TOMATES PROVENCALES SPAGHETTI FLAGEOLETS EPINARDS BECHAMEL
FROMAGES ET LAITAGES AU CHOIX
ORANGE BIO ANANAS AU SIROP FRUIT DE SAISON PUDDING AU CHOCOLAT
PECHE CREME ANGLAISE FRUIT DE SAISON ILE FLOTTANTE AUX SPECUL00S COCKTAIL DE FRUITS AU SIROP
LIEGEQIS AU CHOCOLAT FRUIT DE SAISON POIRE BOURDALOUE FRUIT DE SAISON
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m mardi 01 juin mercredi 02 juin jeudi 03 juin vendredi 04 juin

COLLEGE LES URSULINES

Repas végétarien

Les plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer

des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher du chef de cuisine.

SALADE GRECQUE OEUF MIMOSA SALADE COMPOSEE FRIAND AU FROMAGE SALADE DE TOMATES
QUICHE AU FROMAGE CELERI REMOULADE BROCOLIS AUX EPICES TABOULE A LA MENTHE SALADE DE HARICOTS VERTS
TRANCHE DE PASTEQUE MACEDOINE DE LEGUMES SALADE DE PATE TOMATE SURPRISE ROSETTE ET BEURRE
BOULETTES D'AGNEAU A LA CATALANE COUSCOUS VEGETARIEN ESCALOPE DE PORC SAUCE MIEL SAUCISSE DE TOULOUSE ROUGAIL DE POISSON
SAUTE DE DINDE CREPE AU FROMAGE MARMITE DU PECHEUR QUICHOBOLO NOIX DE JOUE DE BOEUF
MACARONIS BIO LEGUMES COUSCOUS PUREE DE POMMES DE TERRE TOMATE A LA PROVENCALE FRITES
HARICOTS VERTS PERSILLES SEMOULE BIO EPINARDS A LA CREME LENTILLES CUISINEES GRATIN DE CHOUX-FLEURS
FROMAGES ET LAITAGES AU CHOIX
COMPOTE DE FRUITS FRUIT DE SAISON BIO TIRAMISU DU CHEF GLACE FRUIT DE SAISON
FRUIT DE SAISON FROMAGE BLANC COMPOTE DE POMMES FRUIT DE SAISON CROUSTADE AUX POMMES
FRUIT DE SAISON CRUMBLE AUX POMMES FRUIT DE SAISON COCKTAIL DE FRUITS FLAN A LA VANILLE
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lundi 07 juin mardi 08 juin mercredi 09 juin jeudi 10 juin vendredi 11 juin

Repas végétarien

COLLEGE LES URSULINES

Les plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer

des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher du chef de cuisine.

TARTE AUX LEGUMES DU SOLEIL

SALADE DE LENTILLES AUX OIGNONS BETTERAVES ROUGES BIO SALADE TOMATES CIBOULETTE MOZZARELLA TRANCHE DE MELON
RADIS BEURRE SALADE DE COEUR DE PALMIER POMELOS AU MIEL CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE | SALADE VERTE A L'OEUF ET FROMAGE
ASPERGES VINAIGRETTE SALADE TEX MEX SAUCISSON A L'AIL RADIS CROQ'SEL SALADE MAIS POIVRONS OLIVES
GRATIN ;::::Eigs:;tzgms PE | CuISSE DE POULET DU GERS ROTIE BOEUF A LA PROVENCALE ROTI DE PORC AU JUS FILET DE POISSON PANE ET CITRON
TARTE A LA TOMATE DUO CHIPOLATAS MERGUEZ ESCALOPE DE DINDE POELEE FILET DE COLIN SAUCE BALINAISE PAUPEE';E:;::‘; SAUCE
POELEE DE COURGETTES FRITES COEUR DE BLE EPINARDS BECHAMEL RIZ BIO
POMMES VAPEUR DUO DE HARICOTS VERTS BEURRE GRATIN D'AUBERGINE GRATIN DE MACARONIS RATATOUILLE
FROMAGES ET LAITAGES AU CHOIX
FRUIT DE SAISON BIO GLACE VANILLE/FRAISE ANANAS ROTI FRUIT DE SAISON YAOURT BIO YEO
POIRE AU CHOCOLAT FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON SEMOULE AU LAIT CARAMEL FRUIT DE SAISON
LIEGEOIS VANILLE CARAMEL FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON COMPOTE POMME PANNA COTTA A LA MANGUE
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COLLEGE LES URSULINES

Repas végétarien

CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE TRANCHE DE PASTEQUE TOMATES ET MAIS
COEUR D'ARTICHAUT SALADE COMPOSEE OEUF DUR AU THON
QUICHE AU CHEVRE BETTERAVES ROUGES BIO SALADE AUX NOIX
STEAK HACHE POELEE BOLOGNAISE VEGETARIENNE ROTI DE PORC AU JUS

BROCHETTE DE POISSON PANE TOMATE FARCIE AUX LEGUMES CORDON BLEU

BLE PILAFF COQUILLETTE BIO FLAGEOLETS
LEGUMES SAUTES RATATOUILLE HARICOTS BEURRE
FROMAGES ET LAITAGES AU CHOIX

GLACE CLAFOUTIS AUX FRUITS MAISON POIRE AU SIROP
FRUIT DE SAISON BEIGNET CHOCOLAT FRUIT DE SAISON
COMPOTE DE FRUITS MOUSSE COCO FRUIT DE SAISON

Les plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer
des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher du chef de cuisine.

jeudi 17 juin

vendredi 18 juin

SALADE PIEMONTAISE

CONCOMBRE CREME FRAICHE

TARTE AUX POIREAUX

BEIGNET DE CALAMARS

ESCALOPE DE DINDE SAUCE SOJA

FLEURETTE DE BROCOLIS

RIZ BASMATI

FROMAGES ET LAITAGES AU CHOIX

FRUIT DE SAISON BIO

ABRICOTS AU SIROP

FRUIT DE SAISON
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COLLEGE LES URSULINES

Repas végétarien

Les plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer

des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher du chef de cuisine.

TRANCHE DE MELON BETTERAVES BIO AUX POMMES CAROTTES RAPEES TABOULE A LA MENTHE ROSETTE CORNICHONS
FRIAND AU FROMAGE CAROTTES RAPEES GASPACHO RADIS PASTEQUE
SALADE COMPOSEE LEGUHIE:O(:*A%(:EUBA:‘ JECSAUCE SAUCISSON SEC ET CORNICHONS SALADE NIGOISE DUO DE RADIS CAROTTES RAPEES
ROTI DE PORC AU JUS TORTELLINI EPINARD RICOTTA CARBONADE FLAMMANDE SAuTE D:APS%UUL‘:EI;: UGERS BLANQUETTE DE SAUMON
SAUTE D'AGNEAU FACON TAJINE PANE FROMAGER MOULES MARINIERE OMELETTE AUX HERBES COURGETTES FARCIES AU BOEUF
POLENTA CREMEUSE PETITS POIS AU JUS FRITES RATATOUILLE POMMES DE TERRE VAPEUR
HARICOTS VERTS PERSILLES COQUILLETTES BIO TOMATES A LA PROVENCALE RIZBIO COURGETTES SAUTEES
FROMAGES ET LAITAGES AU CHOIX
COMPOTE DE FRUITS SALADE DE FRUITS FRUIT DE SAISON GLACE FRUIT DE SAISON BIO
FRUIT DE SAISON COMPOTE DE POIRES POIRE AU CHOCOLAT FRUIT DE SAISON GATEAU SEMOULE CARAMEL
FRUIT DE SAISON LIEGEQIS CHOCOLAT FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
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