Sainte Marie des Ursulines
Du 31/08/2026 au 04/09/2026

Maternelle / élémentaire

Ao 2.
OriGinE
Cuisinons me”ﬂr@nus enfants !

Accompagnements Fromages Desserts

‘b A Entrées Plats

%Er
lundi

Pot de glace

. . Gnocchis - Sauce tomate
. Tomates Nuggets a la volaille Haricots verts Fromage

vendredi

Betteraves

Merguez

Semoule HVE (&
Piperade

Tarte facon flan a la vanille

Le wrap thon mayo

Steak au veau

Coquillette HVE (&)
Petits pois au jus

Compote

Melon O

Colin MSC meuniere

®

Riz pilaf
Jardiniére de légumes

Flan patissier

(&) Produit labellisé O Origine France @ Poisson MSC péche durable




Sainte Marie des Ursulines
Du 07/09/2026 au 11/09/2026

Maternelle / élémentaire

Ao 2.
OriGinE
Cuisinons me”ﬂr@nus enfants !

‘b A Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
|
Poélée d'aubergines - Sauce
5 aigre douce .
‘ 5 Melon O Boulettes au veau © © Ecrasé de pommes de terre du | Laitage
chef ©
4 :
Omelette f . Haricots verts F . .
melette Tromagere Coquillette HVE @ romage Fruit de saison &
Saute de porc d'Aveyron au Aubergines gratinées Fromage .
caramel © Riz pilaf Laitage Creme dessert au chocolat
_ Haut de cuisse de poulet du ) .
Tomates - Vinaigrette . P F2) Semoule BIO @ Pot de glace vanille-fraise
Gers roti aux herbes Petits pois aux oignons
3 @
i i ©. Ratatouille du chef
= F|I\et de colin MSC Sauce o Fromage Fruit de saison @
S créme rites
>

O Origine France L) Régional () Produit labellisé @ Produit de saison @ Poisson MSC péche durable Bio




2 . . .
6 $GiE Sainte Marie des Ursulines

sl s Du 14/09/2026 au 18/09/2026
Maternelle / élémentaire
‘b A Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
|
- . Tomates a la provencale
Cordon bleu de dinde Fromage i i =
ﬁ 5 Coquillette HVE © g Fruit de saison
4 .
Melon Steaklau veau - Sauce tomate au | Frites . . Laitage
fenouil Brocolis et champignons
Carottes HVE rapées @ - Bruschetta a la tomate, , , .
Vinaigrette mozzarella et basilic Haricots verts sautés Laitage
. (2] A .
Tomates - Vinaigrette 2 ' © | Semoule HVE Flan patissier du chef sans pate
g Sauté de porc de I'Aveyron Courgettes aux oignons p p
= Calamars a la romaine - Sauce C.arot.tes fagon Vichy Fr(_)mage Salade de fruits du chef
c provencgale Riz pilaf Laitage
S
e

®

“< Poisson MSC péche durable (&) Produit labellisé @ Produit de saison Qo Régional



2 . . .
6 $GiE Sainte Marie des Ursulines

el e Du 21/09/2026 au 25/09/2026
Maternelle / élémentaire
‘b A Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
|
b . . Poulet du Gers a la basquaise Poélée de Iégumes asiatiques .
c Crépe aux champignons N Laitage
= (2] Riz pilaf
4 \
Gratin de pommes de terre Tomates roties E;(i)tr:gage Liégeois au chocolat
Saucisse de Toulouse porc local | Purée de pommes de terre Fromage Batonnet de glace au chocolat
(3] Petits pois aux oignons 9 9
Melon & la mozzarella Sauce bolognaise basilic au Poélée italienne Gateau grand mére aux
boeuf haché d'Aveyron © Spaghettis pommes
% @ C tt i
i @ . A ourgettes aux oignons ,
S Dos de colin MSC saucea g @g Fromage Beignet au chocolat
s I'aneth Semoule HVE
>
S0, |

Qo Régional @ Poisson MSC péche durable @ Produit de saison Bio () Produit labellisé



Ao 2.
OriGinE
Cuisinons me”ﬂr@nus enfants !

lundi

Entrées

Sainte Marie des Ursulines

Du 28/09/2026 au 02/10/2026

Plats

Maternelle / élémentaire
Accompagnements

Fromages

Desserts

Salade verte a I'Emmental -
Vinaigrette

Pizza aux quatre fromages

Haricots verts aux oignons

Creme dessert a la vanille du
chef

vendredi

Pilon de poulet fermiers du Oti i
Betteraves au mais - Vinaigrette . p s D) Bgttgrnut rotie au miel Frc_)mage
Gers roti mariné Riz pilaf Laitage
Sauté de porc d'Aveyron aux (Q)
o) Semoule HVE . Fromage Fruit de saison @
pommes Carottes aux oignons jaunes
Tomates - Vinaigrette Boul beeuf O Frites Tarte fi L)
g oulettes au boeu Chou fleur réti a I'ail arte fine aux pommes
- Q)
Colin MSC facon carbonara @ Coquillette HVE Fromage Fruit de saison @

Fondue de poireaux a la creme

@ Produit de saison @ Régional @ Poisson MSC péche durable @ Produit labellisé o Plat signature O

Origine France




Ao 2.
OriGinE
Cuisinons me”ﬂr@nus enfants !

Sainte Marie des Ursulines

Du 05/10/2026 au 09/10/2026

Maternelle / élémentaire

%Er
lundi

pommes de terre

6 A Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts
Omelette aux oignons Rlzlcreolg . Fromage Compote de pommes HVE
Petits pois aux oignons
Choux-fleurs - Sauce Sauce bolognaise basilic au Spaghettis Yaourt aromatisé
mayonnaise boeuf haché d'Aveyron L2 Butternut régionale rétie (2
Cordon bleu de dinde - Sauce Semoule HVE © Fromage Fruit de saison @
Napolitaine Haricots verts & I'ail ©
) Sauté de porc d'Aveyron a la Brocolis 3 I'ail N n
Potage de légumes outarde © Gnocchis Flan patissier du chef sans pate
§ Carottes glacées Fromage
S Betteraves - Vinaigrette Saumon fagon blanquette Purée de betteraves - Purée de omag
e Laitage
>

®

“£ Poisson MSC péche durable @ Produit de saison (&) Produit labellisé Qo Régional o Plat signature




UQ - - - -
6 $GiE Sainte Marie des Ursulines
Fseor o (g rserfre! Du 12/10/2026 au 16/10/2026

Maternelle / élémentaire

6 o Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

Emincé de poulet

Crépe au jambon Colin MSC @ - Sauce a
['échalote

Pommes de terre rissolées

Haricots plats en persillade Fruit de saison @

%Er
lundi

4 :
Escalope de porc de I'Aveyron .
IC-:enttlt"eS HVE ®I at Fromage Créme dessert a la vanille
Nuggets végétariens 0 arottes au persii pla
s e © Roti de dinde - Jus lié viande Torsade de blé et pois
Carottes HVE rapées © - Saumonette MSC rétie @ - | chiches HVE @ Gaufre au sucre glace
Vinaigrette . . e .
Sauce aux herbes fraiches et ail | Salsifis gratinés
Boulettes au blé facon Thai - Fondue de poireaux a la creme
Sauce tomate Ecrasé de pommes de terre du | Fromage Fruit de saison @

Boulettes & I'agneau a l'indienne | chef ©

vendredi

®

“£ Poisson MSC péche durable @ Produit de saison L) Régional 0 Végétarien (&) Produit labellisé



